
 
 
 
 
  
Care and Maintenance  
 
 

 

                          Dirt and residue can easily be removed by using water, soap, ammonia-based cleaners, 
and/or solid surface cleaners.  
Green Scotch-Brite pads are not recommended for cleaning on countertops.  
  
Solid surface cleaning Process  

1. Wipe up the water and use the soap cleaning on the solid surface in moderation  
2. Take a non-abrasive sponge or a damp cloth with water. Then gently rub in a circular motion.  
3. Scrub using the palm of your hand to press the sponge or cloth in circular motions on the stain.  
4. Dampen the sponge with clean water. Then repeat until the stain is removed.  
5. Then wash and dry with a soft cloth.  

 
 

Preventing Damage  
Always use a cutting board. Cutting directly on top of the solid surface will scratch the countertop. Avoid 
exposing solid surfaces with strong chemicals, such as acetone-based cleaners and solutions. If surfaces 
are exposed to these chemicals, quickly rinse the surface with water.  
Keep direct and indirect heat away from countertops. Solid surface has innate properties that make it heat- 
resistant, however placing heat-generating appliances directly on top of the surface will damage it. Use a 
trivet or hot pads when placing hot objects on countertops. Also allow cookware to cool before placing 
them.  
 
 
 
  
 
 



 
 
 

การดูแลและบ ารุงรักษา  
 
 

               ส่ิงสกปรกและสารตกคา้งสามารถก าจดัออกไดง้่ายโดยใชน้ ้า สบู่ น ้ายาท าความสะอาดท่ีมี
แอมโมเนีย และ/หรือ น ้ายาท าความสะอาดหินเทียม  
ไม่แนะน าใหใ้ชแ้ผน่สก๊อตช์-ไบรตสี์เขียวส าหรับท าความสะอาดบนโต๊ ในการขจดัคราบท่ีฝังแน่นบน
เคาน์เตอร์  
ขั้นตอนการท าความสะอาดหินเทียม  

1. เช็ดน ้าพอหมาดแลว้ใชน้ ้าสบู่ลงบนหินเทียมในปริมาณท่ีพอเหมาะ  
2. น าฟองน ้าอเนกประสงคท่ี์ไม่มีใยขดัหรือผา้ชุบน ้าหมาดๆ แลว้ถูเบาๆเป็นวงกลม  
3. ขดัโดยใชบ้ริเวณฝ่ามือกดท่ีฟองน ้าหรือผา้วนเป็นวงกลมตรงคราบ  
4. น าฟองน ้าชุบน ้าสะอาด แลว้ท าซ ้าจนกระทัง่รอยคราบหลุดออก  
5. จากนั้นจึงลา้งท าความสะอาดและท าใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่มๆ  

 
 
 
การป้องกนัความเสียหาย  
ควรใชเ้ขียงเสมอ การตดับนหินเทียมโดยตรงจะท าใหเ้คาน์เตอร์เป็นรอยได ้หลีกเล่ียงการสัมผสัหินเทียม
ดว้ยสารเคมีท่ีรุนแรง เช่น น ้ายาท าความสะอาดและสารละลายท่ีมีส่วนประกอบของอะซิโตน หากพื้นผิว
สัมผสักบัสารเคมีเหล่าน้ี ใหรี้บลา้งดว้ยน ้า  
  
เล่ียงการสัมผสัความร้อนทั้งทางตรงและทางออ้มออกจากเคาน์เตอร์ หินเทียมมีคุณสมบติัในการทนความ
ร้อนได ้อยา่งไรก็ตาม การวางอุปกรณ์ท่ีมีความร้อนไวบ้นพื้นผิวโดยตรงจะท าใหเ้กิดความเสียหายได ้ใชข้า
ตั้งสามขาหรือแผน่ป้องกนัความร้อนเม่ือวางของร้อนบนเคาน์เตอร์ ปล่อยใหชุ้ดเคร่ืองครัวเยน็ลงก่อนวางลง
บนหินเทียม  
 


